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Por la Srita. Prola. Clementina Cerrillo

vamente hasta terminar con una capa
de queso; se ponen a nI‘dUI]BI’ al Ewrno
1mente. g

MENU No. 20
MACAR HONHS A LA CREMA
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CANTIDADES: '
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L STARIA %fm | L 300 Gramos de macarron iino numero 2.

"""""" 2 Cucharadas de harina.
100 Gramos de mantequilla
1530 Gramos de queso (rruyere,
3 Yemas. |
~ Litro de crema.
Litro de leche.
Sal v pinienta blanca, la necesaria.

HUEVOS

PDADES.

H iuevos.
Pechuga de pollo, cocida
., Litro de crema.
1 Kilo de jitomate.
1 Ceholla chice
1 Diente de ao.
1 Cucharada de harina.
1 Cucharada de perejii picado.
20 (Gramos de manteca.
Sal v pimienta al gusto.
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la que mas hara.

o vende Lo ocon ;'n':;‘;h;mmsa con el
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srecio que cada sombrero tiene en la

MANERA D HACERI.O)

extbicion de nuestros aparadores de

Py

Bottvar 12 v 16 de Septismbre | iqfilh_ He PONEN a cocer los mdcarrones en

agua lurviendo con sal durante 25 mi-
nutos, después de cocidosse refrescan
lavandolos varias veces con agua fria
con culdado para no parfirlos y se de-
jan escurrir.  Se pone a fundir la
matequilla (la mitad) en ella se frie la
harina a que quede color de oro. se le
agreca la leche v se sazona con sal v
pimienta. Enunafuente sesirven los
macarrones, luego nna poca de crema,
queso rallado, trocitos de mantequilla,
ina capa de macarrones, v asi_sicesi-

naeon lsabel ia Catdlica,
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rabajadores v por eso
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St ponen a cocer los huevos durante

15 minutos, antes de poner los huevos
en el agua, ésta debe estar ya caliente,
se refrescan en agua fria, se pelan v
“se parten a lo largo, se les saca la ve-
ma v se mezclan éstas con la crema v
la pechuga mo]iﬂ:i_. sazonandolos con

CONSHILIAMuS a losnuestros
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DESCUENTO DE 109
PREVIA IDENTIFICACION
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Lino Gareia ¥ Hermano.
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USESE POR PRESCRIPCION MEDICA

ARMAZONES DE
NECTIOS ESTI-
% LOS DE LS MAS

B MODERNO S
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|| Examen de la Vista Gratis

Fabrscas de Papel Loree y Pena Pobre S. A
— f x SAN ANGEL, D. F.
| TELEFONOS ERICSSON No. 5.90-21 Y MEXICANA P-37.21
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[mprentas, blanco v de color, Papeles
de china "de todas fiascﬂ I’ag_}eie-s finos para envoltura v empague.
Papeles crepé v parafinados, Confetti. Papel para modoros. Servilictas v toallas
de papel. Bolsas de papel de todas clases v tamanos. Bolsas con asa
para mandados. Sacos para cemento azicar v harina

Depésito en México, D. F,, 5a. de Bolivar No. 45
i‘__TELEFONQS ERICSSON No. 2.11-03 Y MEXICANA L.11.03

i- ' Papeles para Litogratia ¢
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