y la influencia de los vientos, hume.
dad y otros factores metereol6gicos.

~ "Se encargard también el botdnico
del estudio de los métodos de cultivo
usados en el extranjero y en el Brasil;
de la bfisqueda de las nuevas especies,
variedades ¢ hfbridos y ensefiard las
reglas que deben observarse en la
plantacién de los arbustos, en la poda
y los cuidados que es preciso tener
con aquéllos 'V,

*El quimico y los practicantes estu-
diardan los abonos, su empleo y los
modos de obtenerlos. Encargaranse
del andlisis de las tierras: del estudio
de la composicién del suelo mas favo-
rable al cultivo del cafeto, v a cada
una de las especies y variedades en
particular; de las causas del empobre-
cimiento del suelo para el cultivo. (Se
extiende en esta parte el proyecto so-
bre la preparacién del grapo; falsifi-
caciones, etc.)

"El zoblogo y sus ayudantes investi-
garfin las principales enfermedades del
cafeto, insectos, animales que lo des.
truyan, etc., procurando estudiar las
plagas conocidas, su localizacion en el
pais y su importancia. Buscardn los
medios de combatirlas, ya por medio
del empleo de insecticidas, ya por mé-
todos biol6gicos, basados en la pro-
duccién, empleo y difusiébn de insec-
tos y aves destructoras de las nocivas
al arbusto.

»Experimentardan el valor oeficacia
de los insecticidas y de las mdquinas
pulverizadoras. |

"El fitopatologista y sus practicantes
se encargaran del estudio de las en.
fermedades provocadas por los cripto-
gamos microscOpicos y otros vegetales
nocivos al cafeto; su localizacién en
el pais y medios de combatirla.

"E| fisiologista y sus ayudantes se
ocupardn en cuanto se relaciona con
el valor nutritivo, ténico o estimulan-
te y favorable al organismo, que el
café comportan,

A esta seccidn del Instituto le asig-
na el proyecto, todo lo relativo a la

(1) Aunque quien ahora traduce el pro-
yecto del doctor Mesquita, es apenas un di-
letante en asuntos cafetaleros y nunca ha
poseido, como propia una flor de café, con-
sidera que seria un grave error introducir
en Colombia nuevas variedades del género
coffea pues la naturaleza es muy celosa de la
constancia del medio y casi siempre se opo-
ne a adoptar una planta en donde ya tiene
una especie de la misma, aborigen o adaptada
en el curso de muchos afios. El cafeto co-
lombiano posee condiciones admirables; es
va indigena, no nacionalizado, y, por tratar
de hacer experiencias, podrdn introducirse
al pais enfermedades devastadoras para la
planta. Creo recordar que algfin agricultor
colombiano, por exotismo, introdujo semi-
llas de patata de Estados Unidos, las cuales
no dieron resultado benéfico y, en cambio,
iban introduciendo enfermedades en nues-

tra patata, la mejor del mundo sin exagera-
cibn,.—N. del 7.

"Este documento es propiedad de la Biblioteca electronica Scriptorium de la Universidad Nacional, Costa Rica " - -
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propaganda del producto, muy minu.
ciosamente.

En seguida trata el proyecto del
museo que debera poseer el Instituto,
en el cual se hallarian desde las fofo.
graffas de los insectos nocivos hasta
las maquinas de beneficiar el grano;
desde diagramas y cuadros estadisti-
cos, hasta cinematografo.

Tendria el Instituto su 6rgano de
publicacién estampado en portugués,
inglés y francés. Publicaria, también,
trabajos de grdande importancia, acer-
ca de la industria del cafeto.

Con la creacion de tan vasto Institu-
to se proponen los paulistas completar
la defensa econdmica de la industria
principal del pais con la defensa cien-
tifica, sin la cual la primera puede ser
una vana ilusién. Para realizar la em-
presa se propone la Comisién nom-
brada por la Sociedade Rurale Brasi-
leira, reunir la snma de seis mil contos
de reis, o sean 750,000 dolares, los
cuales esperan obtenmer asi: dos mil
contos de la Uniébn? dos mil, del Es-
tado de San Paulo v dos mil suscritos
por los duefios de cafetales.

¢Se podrfia realizar en nuesiro pafs
algo semejante? La abulia, la falta de
prevision, y otras personificaciones re-
toricas, me gritardn unides: «iEso es
1imposible!»

Mas yo respondo:—Con la tercera
parte de la suma que pide el Iustituto
del Café en el Brasil, con doscientos
mil dblares, que si quisieran los reu-
nirian los agricultores colombianos,
podria fundarse alla el Instituto en
las proporciones que entre nosotros
serian suficientes, Es la hora de pre-
veer, y la hora de que surja en Co-
lombia el espiritu de asociacién que
ha realizado en el mundo las mds
grandes y dificiles empresas.

En la conversacién que Félix Sala-
zar mantuvo en un dia del pasado
enero con el redactor de £7 Ziempo,

Quien
habla de la

CERVECERIA TRAUBE

Su larga experiencia la coloca al nivel de las fdbricas andlogas mds adelantadas

dijo al referirse al café: «La cmwh
de este afio sera, poco mds O menos,
de dos millones de sacos, es decir, que
alcanzarda un valor de cincuenta mllﬁ.
nes de dblares en nfimeros redondos,
Usted comprende que esa industria f'a 2
en aumento progresivo, y asf se ve
que la cosecha de 1919 a 1920, fuéde
un millén trescientos mil sacos, que
obtuvo, también en nfimeros redon-
dos, un valor de cuarenta y cinco mi-
llones de dolaresy. =

El ex-Ministro del General Ospina,
como hombre practico que es, habla
sOlo de los hechos cumplidos. Yo que
soy un tanto sofiador, entreveo, para
dentro de cinco afios, nua cosecha de
cuatro millones de sacos de café, que
valdra tanto como la de San Paulo en
el presente afio! Después de estudiar®
lo que esta pasando en el Brasil con
el café, dice el sefior don Jorge Anci-
zar en articulo que publico £{ Espec-
tador el 21 de noviembre, dia de la paz
colombiana:

«Todas estas razomes son las que
nos han movido a declarar al prinei-
pio que la industria cafetera en el Bra-
sil ha llegado a su médximo, y tiene
que entrar en decadencia». Son sim-
ples fenémenos de la ley de rotacion
de todas las cosas del mundo, -,

El Brasil se ha enriquecido con el
café, y de qué manera tan brillante!
Ahora le toca a Colombia. S6lo que
allA somos tan pesimistas..

MaAax GRILLO
Rio Janeiro, febrero 16 de 1923, :
(Cromos, Bogotf),

.
———

Doctor Constantino Herdocia

De la Facultad de Medicina de Paris
MEDICO Y CIRUJAKXOD

Enfermedades de los ojos, oidos, nariz ¥
garganta, Horas de oficina: 10 a 11,30 a. m.
y de 2 a 5, contiguo al Teatro Variedades.

Teléefono ntimero 1443

se refierea una em- | £
presa en su génm, A
singular en C. R. |

del mundo. -

Posee una planta completa: més de cwalro manzanas ocupa, en las que caben | o
todas sus dependencias; _

CERVECERTA, REFRESQUERIA, OFICINAS, PLAN- ey

TA ELECTRICA, TALLER MECANICO, ESTABLO. ." ;

Ha invertido una suma enorme en ENVASES, QUE PRESTA ABSOLUTAMENN -

GRATIS A SUS CLIENTES.

CERVHEZAS
Estrella, Lager, Selecta, Doble, Pilsener
y Sencilla.
REFRESCOS

Kola, Zarza, LLimonada, Naranjada, Gin-

Prepara también agua gaseosa de superiores condiciones di eativas
Tiene como cspeclahdad para fiestas uocmlul la KOLA DOBLE EFERVESCEN ﬁ'

y como reconstituyente, la MALTA.

SAN JOSE

FABRICA ————

Goma, Limén, Naranja, Durazno, M;-ntl.-"

Ewan

Chan, Freaa Durazno y Pera. o

ger-Ale, Crema, Grauadma. Kglh ‘_J-,.i
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SIROPES
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Frambuesa, etc,
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